
VINS I CAVES
D.O. Catalunya - pàg. 3 i 4
D.O. Penedès - pàg. 4 i 5
D.O. Empordà - pàg. 5
D.O. Costers del Segre - pàg. 5
D.O. Montsant - pàg. 5
D.O.Q. Priorat - pàg. 5
D.O.P. Valencia - pàg. 6

D.O. Tierra de Mallorca - pàg. 6
D.O. Rueda - pàg. 7
D.O. Rías baixas - pàg. 7
D.O. Ribeiro - pàg. 7
D.O.P. Cariñena - pàg. 7
D.O. Somontano - pàg. 7
D.O. Navarra - pàg. 8

Vinos de la Tierra de Cádiz - pàg. 8
D.O. Ribera del Duero - pàg. 8
D.O.Ca. Rioja - pàg. 8, 9, 10 i 11
D.O. Valdepeñas - pàg. 11
D.O. La Mancha - pàg. 11
Vinos de la Tierra de Castilla - pàg. 11
Lambrusco - pàg. 12

Internacional - pàg. 12
Escumós - pàg. 12
Sekt - pàg. 13
Agulla - pàg. 13
Cava - pàg. 13, 14 i 15
Champagne - pàg. 15

Distr ibucions Nord Val lès















08
D.O. Navarra / Tierra de Cádiz               
D.O. Ribera del Duero / D.O. Ca. Rioja

R
ef

.: 
08

12
00

00
24

R
ef

.: 
08

16
00

00
01

EL COTO
Vi rosat
Format: 75 cl  6 u.

Raïm: Ull de llebre i Garnatxa
Graduació: 12,50% Vol.

R
ef

.: 
08

15
00

00
84

MONTECILLO
Vi rosat
Format: 75 cl  6 u.

Raïm: Ull de llebre, Garnatxa i Viura
Graduació: 13,50% Vol.

MARQUÉS DEL PUERTO
Vi blanc Jove monovarietal
Format: 75 cl

Raïm: Viura
Graduació: 13,50% Vol.
Maridatge perfecte amb aperitius, plats 
frescs, peix, marisc i paelles.

R
ef

.: 
08

40
05

01
99

Vi negre Criança monovarietal
Format: 75 cl

PROTOS

Raïm: Ull de llebre
Graduació: 13% Vol.
Maridatge idoni amb carns, pastes, 
truites, llegums, formatges, etc.

VALDUBÓN
Vi negre Criança monovarietal
Format: 75 cl

Raïm: Ull de llebre
Graduació: 14% Vol.

R
ef

.: 
08

40
01

26
04

PROTOS
Vi negre Jove Roure monovarietal
Format: 75 cl  12 u.

Raïm: Ull de llebre
Graduació: 13% Vol.
Maridatge idoni amb carns, pastes, 
truites, llegums, formatges, etc.

R
ef

.: 
08

40
00

01
00

Vi negre jove roure
Format: 75 cl  6 u.

Raïm: Ull de llebre
Graduació: 13,50% Vol.
4 mesos de criança. Perfecte amb 
aperitius o acompanyant bons guisats.

VALDUBÓN

R
ef

.: 
08

40
01

26
02

R
ef

.: 
08

39
12

01
01

R
ef

.: 
08

39
00

00
01

GRAN FEUDO
Vi rosat Jove monovarietal
Format: 75 cl 6 u.

Raïm: Garnatxa negra
Graduació: 12,50% Vol.

PAGOS DE ARAIZ
Vi rosat
Format: 75 cl

Raïm: Garnatxa
Graduació: 14% Vol.

ANTONIO BARBADILLO
Castillo de San Diego vi blanc monovarietal
Format: 75 cl 12 u.

Raïm: Palomino fi
Graduació: 12% Vol.

Ideal amb peix i marisc. I.G.P. Tierra de Cádiz:  
vins tranquils, principalment blancs i negres.

R
ef

.: 
08

18
00

00
15



D.O. Ca. Rioja 09

R
ef

.: 
08

60
01

00
01

R
ef

.: 
08

15
00

01
99

R
ef

.: 
08

15
35

01
00

R
ef

.: 
08

15
01

00
02

RIOJA SANTIAGO
Vi negre Criança monovarietal
Format: 75 cl  6 u.

Raïm: Ull de llebre
Graduació: 13% Vol.
Maridatge ideal amb carns vermelles, 
caça i embotits.

Vi negre Criança
Format: 75 cl  6 u.

ANTAÑO

Raïm: Ull de llebre, Garnatxa, Mazuelo i Graciano
Graduació: 13,50% Vol.
Maridatge perfecte amb rostits, 
parrillades, fumats i formatges.

Vi negre Criança monovarietal
Format: 75 cl  6 u.

SOLAR VIEJO

Raïm: Ull de llebre
Graduació: 14% Vol.
Idoni amb tot tipus de plats.

Vi negre Criança
Format: 75 cl  6 u.

EL COTO

Raïm: Ull de llebre, Garnatxa, Graciano i
Mazuelo
Graduació: 13% Vol.

R
ef

.: 
08

12
01

00
02

RIOJA SANTIAGO
Vi negre Jove monovarietal
Format: 75 cl  6 u.

Raïm: Ull de llebre
Graduació: 13% Vol.
Maridatge idoni amb carns vermelles, 
formatges i embotits.

R
ef

.: 
08

15
00

00
77

DON BARBE
Vi negre Jove monovarietal
Format: 75 cl  6 u.

Raïm: Ull de llebre
Graduació: 13,50% Vol.
Maridatge ideal amb pastes, pizzes, 
embotits, plats tradicionals, barbacoes, etc.

R
ef

.: 
08

15
00

00
71

CECIOS
Vi negre Criança
Format: 75 cl  6 u.

Raïm: Ull de llebre, Garnatxa i Mazuelo
Graduació: 14% Vol.
Maridatge perfecte amb guisats, llegums i 
carns blanques rostides.

SOLAR VIEJO
Vi negre Jove monovarietal
Format: 75 cl  6 u.

Raïm: Ull de llebre
Graduació: 13,70% Vol.
Ideal amb arrossos, pastes, tapes, 
formatges suaus i embotits.

R
ef

.: 
08

12
01

01
01

R
ef

.: 
08

12
00

00
18

R
ef

.: 
08

16
00

00
04

R
ef

.: 
08

15
00

00
60

Vi negre Jove
Format: 75 cl  6 u.

Raïm: Ull de llebre i Garnatxa
Graduació: 13,50% Vol.
Maridatge perfecte amb carns, pastes, 
llegums, ....

Vi rosat Jove
Format: 75 cl  6 u.

Raïm: Garnatxa i Ull de llebre
Graduació: 13,50% Vol.
Maridatge ideal amb carns blanques, 
pastes, verdures, arrossos, ...

CECIOS
Vi blanc Jove
Format: 75 cl  6 u.

Raïm: Viura i Verdejo
Graduació: 12,50% Vol.
Maridatge perfecte amb peix, patés i 
aliments lleugers.



10D.O. Ca. Rioja

CUNE
Vi negre Criança
Format: 75 cl  6 u.

Raïm: Ull de llebre, Garnatxa negra i Mazuelo
Graduació: 13,50% Vol.
Maridatge perfecte amb tots els plats de la dieta mediterrània.

Format: 37,5 cl  12 u.

R
ef

.: 
08

15
00

01
22

R
ef

.: 
08

15
01

38
02

Vi negre Criança
Format: 75 cl  6 u.

Raïm: Ull de llebre, Garnatxa negra i Graciano
Graduació: 13,50% Vol.
Maridatge perfecte amb la dieta mediterrània, fregits, llegums, formatges suaus i semi-cu-
rats, etc. 12 mesos en barrica de roure francès.

MARQUÉS DE CÁCERES

R
ef

.: 
08

15
00

01
23

Vi negre Jove Criança
Format: 75 cl

Raïm: Ull de llebre, Garnatxa, Mazuelo i 
Graciano
Graduació: 13,50% Vol.

MUGA

R
ef

.: 
08

15
14

01
98

R
ef

.: 
08

15
00

00
50

R
ef

.: 
08

15
00

00
26

Format: 37,5 cl  12 u.

MARQUÉS DEL PUERTO
Vi negre Criança
Format: 75 cl

Raïm: Ull de llebre i Mazuelo
Graduació: 13,50% Vol.
Maridatge perfecte amb guisats de llegums, 
formatges, carns vermelles i rostits.

R
ef

.: 
08

17
35

01
97

MARQUÉS DE MURRIETA
Vi negre Reserva
Format: 75 cl  6 u.

Raïm: Ull de llebre, Mazuelo, Graciano i Garnatxa
Graduació: 14% Vol.
Maridatge ideal amb peix, patates i 
verdures.

R
ef

.: 
08

17
00

00
09

R
ef

.: 
08

17
00

00
26

Vi negre Reserva monovarietal
Format: 75 cl  6 u.

VIÑA POMAL

Raïm: Ull de llebre
Graduació: 13,50% Vol.
Maridatge idoni amb arrossos, verdures, 
caça i carns vermelles.

VIÑA ARDANZA
Vi negre Reserva
Format: 75 cl

Raïm: Ull de llebre i Garnatxa
Graduació: 13,50% Vol.
Maridatge perfecte amb parrillades de 
carn, rostits, formates semi-curats, ...

CECIOS
Vi negre Criança
Format: 75 cl

Raïm: Ull de llebre, Garnatxa  i Mazuelo
Graduació: 14,20% Vol.
Perfecte amb plats guisats, llegums i 
canrs blanques rostides.

R
ef

.: 
08

15
00

00
71



11
D.O. Ca. Rioja / D.O. Valdepeñas 
D.O. La Mancha / Tierra de Castilla

MONTECILLO
Vi negre Criança
Format: 75 cl  6 u.

Raïm: Ull de llebre i Graciano
Graduació: 13,38% Vol.
18-24 mesos criança. Maridatge perfecte 
amb guisats, embutits i carns.

R
ef

.: 
08

15
00

00
44

MARQUÉS DE CÁCERES
Vi negre Reserva
Format: 75 cl

Raïm: Ull de llebre, Garnatxa negra i Graciano
Graduació: 14% Vol.
Maridatge ideal amb peix, rostits, estofats,  
embotits ibèrics, formatges forts i curats.

R
ef

.: 
08

17
15

01
94

R
ef

.: 
08

61
00

00
00

Vi negre Reserva monovarietal
Format: 75 cl  6 u.

PATA NEGRA

Raïm: Ull de llebre
Graduació: 13% Vol.

R
ef

.: 
08

31
01

34
06

SANTARROJA
Vi negre Jove
Format: 75 cl  12 u.

Raïm: Ull de llebre i Cabernet Sauvignon
Graduació: 12,50% Vol.

R
ef

.: 
08

64
04

00
00

Solaz vi rosat
Format: 75 cl  6 u.

BODEGAS OSBORNE

Raïm: Syrah, Ull de llebre i Mencia
Graduació: 13% Vol.
Maridatge perfecte amb peix, marisc, 
pastes i formatges semi-curats.

R
ef

.: 
08

59
00

00
06

R
ef

.: 
08

59
00

00
14

R
ef

.: 
08

59
00

00
15

Vi rosat monovarietal
Format: 75 cl  12 u.

Raïm: Ull de llebre
Graduació: 11% Vol.

Ideal amb amanides, embotits i pastes.

Vi blanc
Format: 75 cl  12 u.

SOCA

Raïm: Airén i Verdejo
Graduació: 11% Vol.

Maridatge amb aperitius, formatges 
suaus, fruits del mar i arrossos.

R
ef

.: 
08

69
00

00
04

Vi blanc
Format: 75 cl  6 u.

OROYA

Raïm: Airén, Macabeu i Moscatell
Graduació: 12% Vol.
Maridatge perfecte amb sushi i tot tipus 
de peix, en especial cru o poc fet.

Vi negre
Format: 75 cl  12 u.

Raïm: Ull de llebre i Cabernet Sauvignon
Graduació: 12% Vol.
Idoni amb embotits, formatges, aus i 
carns.



Lambrusco                                 
Internacional / Escumós

R
ef

.: 
09

01
00

00
01

R
ef

.: 
07

21
00

00
05

Moscato vi blanc monovarietal
Format: 75 cl

Raïm: Moscatell
Graduació: 7% Vol.
Maridatge perfecte amb postres, especial-
ment amb la xocolata.

MÍA

R
ef

.: 
07

21
00

00
14

Prosecco D.O.C. vi escumós monovarietal
Format: 75 cl

Raïm: Glera
Graduació: 11% Vol.
Perfecte amb aperitius, marisc, peix, 
amanides, pica-pica.

FREIXENETVIÑACHY
Vi escumós blanc
Format: 75 cl  6 u.

Elaborat amb aigua Vichy Catalán i vi.           
Graduació: 7,10% Vol.
Es recomana prendre’l molt fred.

R
ef

.: 
07

21
00

00
01

Platino vi rosat
Format: 75 cl  6 u.

PINK MOSCATO

Raïm: Ull de llebre i Moscatell
Graduació: 7% Vol.
Maridatge ideal amb plats lleugers, 
aperitius i postres.

VIÑACHY
Vi escumós rosat
Format: 75 cl  6 u.

Elaborat amb aigua Vichy Catalán i vi.
Graduació: 7% Vol.
Es recomana prendre’l molt fred.

MÍA
Moscato vi rosat
Format: 75 cl

Raïm: Moscatell blanc i Ull de llebre
Graduació: 7% Vol.
Maridatge ideal amb gambes, formatge 
blau, dulces i tots els plats asiàtics.

R
ef

.: 
07

21
00

00
04

R
ef

.: 
09

01
00

00
02

FREIXENET
Italian rosé vi escumós
Format: 75 cl

Raïm: Glera i Pinot Noir
Graduació: 11% Vol.
Perfecte amb aperitius, marisc, peix, 
amanides, pica-pica.

R
ef

.: 
07

21
00

00
15

12

Vi escumós rosat Lambrusco
Format: 75 cl  6 u.

Raïm: Salamini i Sorbana
Graduació: 7,50% Vol.
Maridatge perfecte amb embotits diversos 
i formatges tendres o cremosos.

MONTEBERÍN

R
ef

.: 
08

66
04

34
00

R
ef

.: 
08

66
00

00
01

R
ef

.: 
08

66
02

34
00

I LOVE ITALY
Vi escumós rosat Amabile Lambrusco
Format: 75 cl  6 u.

Raïm: Sorbana, Salamini i Grasparossa
Graduació: 8% Vol.

Vi escumós negre Lambrusco
Format: 75 cl  6 u.

MONTEBERÍN

Raïm: Salamini, Grasparossa, Marani i Maestri
Graduació: 8% Vol.
Maridatge ideal amb plats picants, 
postres i com a aperitiu.

R
ef

.: 
08

75
02

01
01

MATEUS ROSE
Vi blanc
Format: 75 cl  6 u.

Raïm: Baga, Rufete, Tinta Barroca i Touriga Franca
Graduació: 11% Vol.
Maridatge idoni amb tot tipus de plats. 
Temperatura ideal de consum entre 5 i 8ºC.



13Sekt / Agulla / Cava

Cava Brut artesà
Format: 75 cl  6 u.

Raïm: Macabeu, Parellada i Xarel·lo
Graduació: 11,50% Vol.
12-18 mesos criança. Maridatge idoni amb 
marisc, fumats, peix al forn o a la planxa, ...

RIGOL

R
ef

.: 
09

03
01

34
02

R
ef

.: 
09

21
01

00
38

CODORNIU
Cava sec Benjamín
Format: 20 cl  24 u.

Raïm: Xarel·lo, Macabeu i Parellada 
Graduació: 11,50% Vol.
9-15 mesos criança. Maridatge perfecte 
amb fruits secs.

Sekt Brut
Format: 75 cl  6 u.

Raïm: Airén i Macabeu
Graduació: 11,50% Vol.

R
ef

.: 
09

01
03

01
00

R
ef

.: 
09

01
02

01
00

R
ef

.: 
09

01
01

01
00

Sekt rosat 
Format: 75 cl  6 u.

Raïm: Ull de llebre, Bobal i Garnatxa
Graduació: 12% Vol.

Sekt Semi
Format: 75 cl  6 u.

CASTELL D'ORDAL

Raïm: Airén i Macabeu 
Graduació: 11,50% Vol.
Temperatura ideal de consum entre 5 i 8ºC.

R
ef

.: 
08

07
02

01
01

Vi rosat d'agulla
Format: 75 cl  6 u.

CRESTA ROSA

Raïm: Ull de llebre, Merlot i Cabernet Sauvignon
Graduació: 12% Vol.
Recomanat tastar-lo amb gel i un petit tall 
de taronja.

R
ef

.: 
08

08
00

00
16

Vi blanc d'agulla
Format: 75 cl  6 u.

BLANC PESCADOR

Raïm: Macabeu, Parellada i Xarel·lo
Graduació: 11,50% Vol.
Es diu que els vins que contenen agulla 
són vins amb el gas dissolt.

R
ef

.: 
09

25
00

00
19

CRISTALINO
Cava Brut Jaume Serra
Format: 75 cl  6 u.

Raïm: Macabeu, Parellada i Xarel·lo
Graduació: 11,50% Vol.
12 mesos criança. Maridatge excel·lent 
amb fumats i caviar.

R
ef

.: 
09

25
00

00
39

FREIXENET
Cava blanc sense alcohol
Format: 75 cl  6 u.

Raïm: Vi de Moscatell desalcoholitzat i 
most de raïm concentrat
Graduació: 0,0% Vol.
Servir entre 5º i 8º. Ideal amb aperitius.



Cava 14

Cava Brut
Format: 75 cl  6 u.

Raïm: Macabeu, Xarel·lo i Parellada
Graduació: 11,50% Vol.
9-15 mesos criança.

SANT MANEL

R
ef

.: 
09

25
04

00
00

R
ef

.: 
09

21
00

00
13

1551 Cava Brut Benjamín
Format: 20 cl  24 u.

CODORNIU

Raïm: Macabeu, Xarel·lo i Parellada
Graduació: 11,50 -12% Vol.
9 mesos criança. Maridatge perfecte 
amb aperitius o tapes.

R
ef

.: 
09

25
00

00
74

Cava Brut Nature Ecològic
Format: 75 cl  6 u.

VEGAMAR

Raïm: Macabeu i Chardonnay
Graduació: 11,50% Vol.

R
ef

.: 
09

01
05

01
00

Cava Brut Nature
Format: 75 cl  6 u.

Raïm: Macabeu, Parellada i Xarel·lo
Graduació: 11,50% Vol.
24-30 mesos criança. Maridatge excel·lent 
amb fregits, canapés, embotits ibèrics, etc.

ARIA

R
ef

.: 
09

01
07

01
00

CONDE DE CARALT
Cava Blanc de Blancs Brut
Format: 75 cl  6 u.

Raïm: Macabeu, Xarel·lo i Parellada
Graduació: 11,50% Vol.
Mín. 15 mesos criança.

ANNA DE CODORNIU
Cava Brut Nature
Format: 75 cl  6 u.

Raïm: Chardonnay, Parellada, Xarel·lo i Macabeu
Graduació: 11,50 - 12% Vol.
Mín. 12 mesos criança. Maridatge ideal amb peix, 
marisc, carns a la planxa,  postres, fruits secs, ...

R
ef

.: 
09

21
07

01
00

Cava Brut Nature Vintage
Format: 75 cl  6 u.

Raïm: Pansa blanca, Macabeu i Parellada
Graduació: 11,50% Vol.
20-30 mesos criança. 

PARXET

R
ef

.: 
09

21
05

01
00

R
ef

.: 
09

25
00

00
77

Ice rosé cava Cuvée Especial Semi
Format: 75 cl  6 u.

Raïm: Garnatxa i Pinot noir
Graduació: 12,50% Vol.
Afruitat amb un final fresc i elegant. Servir 
amb copa baló amb grans glaçons de gel.

R
ef

.: 
09

25
00

00
76

FREIXENET
Ice cava Cuvée Especial Semi
Format: 75 cl  6 u.

Raïm: Macabeu, Xarel·lo, Parellada i 
Chardonnay
Graduació: 12,50% Vol.
Gust cremós i dolç. Servir en copa baló i gel.

Mini Nevada cava Semi
Format: 20 cl  24 u.

Raïm: Parellada, Macabeu i Xarel·lo
Graduació: 11,50% Vol.
Perfecte per a acompanyar postres i 
gelats.

R
ef

.: 
09

25
00

00
78

Cava Brut Vintage Gran Reserva
Format: 75 cl  6 u.

Raïm: Macabeu i Parellada
Graduació: 12,00% Vol.
Mínim 30 mesos criança. 

SEGURA VIUDAS

R
ef

.: 
09

25
00

00
81

R
ef

.: 
09

25
08

00
00

Cava Brut Nature
Format: 75 cl  6 u.

Raïm: Macabeu, Parellada i Xarel·lo
Graduació: 11,50% Vol.
9-15 mesos criança.

SANT MANEL

ECO



Cava / Champagne 15

Champagne Brut Gran Reserva
Format: 75 cl

MOËT & CHANDON IMPERIAL

Raïm: Pinot Noir, Pinot Meunier i Chardonnay
Graduació: 12% Vol.
36 mesos criança. Maridatge idoni amb sushi, 
ostres, peix blanc, carns blanques i fruites blanques .

R
ef

.: 
09

33
00

00
01

Cordon Rouge Champagne Brut Gran Reserva
Format: 75 cl

G.H. MUMM

Raïm: Chardonnay, Pinot Noir i Pinot Meunier
Graduació: 12% Vol.
30 mesos criança.Maridatge ideal amb 
peix i carns blanques, embotits, ...

R
ef

.: 
09

33
00

01
00

Cava Brut Reserva
Format: 37,5 cl  12 u.

Raïm: Macabeu, Parellada i Xarel·lo
Graduació: 11,50% Vol.
Mín. 15 mesos criança. Maridatge idoni 
amb conserves, pastes, formatges, ....

SEGURA VIUDAS

R
ef

.: 
09

03
00

38
02

R
ef

.: 
09

25
00

00
82

Cava rosat Brut
Format: 75 cl  6 u.

ELYSSIA

Raïm: Pinot Noir
Graduació: 12% Vol.
Mínim 10 mesos criança.

R
ef

.: 
09

25
00

00
84

Cordon Negro Gran Selecció cava Brut
Format: 20 cl  24 u.

Raïm: Parellada; Macabeu  i Xarel·lo
Graduació: 11,50% Vol.
Perfecte per a aperitius.

FREIXENET

R
ef

.: 
09

25
00

00
83

Cava Brut Gran Cuveé
Format: 75 cl  6 u.

Raïm: Chardonnay, Macabeu, Parellada i 
Pinot Noir
Graduació: 11,50% Vol.
Mínim 18 mesos criança.

R
ef

.: 
09

21
01

01
00

Cava Brut Nature Gran Reserva
Format: 75  cl 6 u.

Raïm: Macabeu, Xarel·lo i Parellada
Graduació: 11,50% Vol.
Mínim 36 mesos criança.

TORELLÓ

JUVÉ Y CAMPS
Reserva de la Família cava Brut Nature
Format: 75 cl  6 u.

Raïm: Macabeu, Xarel·lo i Parellada 
Graduació: 12% Vol.
24 mesos criança. Maridatge idoni amb peix, 
carns blanques, formatges, cuina japonesa, ...

R
ef

.: 
09

21
09

01
00

LAVIT
Cava Brut Nature
Format: 75 cl  6 u.

Raïm: Macabeu i Parellada
Graduació: 12% Vol.
Mín. 18 mesos criança. Maridatge perfecte 
amb menjar asiàtic, aperitius, peix, arrossos, ...

R
ef

.: 
09

01
00

00
03

ABADIA DE MONTSERRAT
Cava Brut Reserva
Format: 75 cl

Raïm: Macabeu, Xarel·lo i Parellada
Graduació: 11,50% Vol.
Mínim 15 mesos criança.

R
ef

.: 
09

25
00

00
40

R
ef
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Cava Brut Nature
Format: 75 cl  6 u.

HERETAT EL PADRUELL

Raïm: Macabeu, Xarel·lo i Parellada
Graduació: 11,50% Vol.
Idoni amb fumats, caviar i qualsevol tipus 
de peix. Servir molt fred, entre 4º i 6º.

R
ef

.: 
09

21
03

01
00

Imperial cava Brut Gran Reserva
Format: 75 cl  6 u.

GRAMONA

Raïm: Xarel·lo, Macabeu i Chardonnay
Graduació: 12% Vol.
60 mesos criança. Molt versàtil, perfecte 
per a qualsevol tipus d’àpat.
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